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Mitä ekosysteemipalveluita kalastaja tuottaa?

- Terveellistä ja ympäristöystävällistä

ravintoa ihmisille ja eläimille

- Elämyksiä

- Ravinteiden poistoa vesistöistä

- Vesialueisiin liittyvää tietoa ja 

osaamista

- Ruokahuoltovarmuutta

23.11.2023Kuva: Pro Kala Ry 
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Pääosa merialueen kaupallisesta saaliista silakkaa ja 

kilohailia

23.11.2023
Lähde: Luken tilastotietokanta, https://statdb.luke.fi/PXWeb/pxweb/fi/LUKE/

Merialueen kapallisten kalastajien saaliit 2000-2022

Merisaaliin määrä vaihdellut

80-160 miljoonan kilon välillä

Keskimäärin 95 % saaliista on

silakkaa tai kilohailia

Saaliin tuottaja-arvo vaihdellut 

25-50 miljoonan euron välillä

 

Saaliin tuottaja-arvosta keskimäärin

70 % on silakkaa ja kilohailia

Merialueen kaupallisia kalastajia on 

runsas 2 100, joista vajaa 400 ryhmän

1 kalastajia  
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Silakka ja kilohaili Muu kala Reaaliarvo

Kaupallisen kalastuksen saalis merialueella 2000-2022 

https://statdb.luke.fi/PXWeb/pxweb/fi/LUKE/
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Pieni osa silakasta käytetään kotimaassa elintarvikkeeksi

23.11.2023Lähde: Kalastuksen olosuhdekatsaus 2021, https://jukuri.luke.fi/handle/10024/553298 

Yli kaksi kolmannesta käytetään 

kalajauhoksi tai rehuksi

Kalajauho jalostuu kasvatetuksi kalaksi

Runsas neljännes silakasta ja kilohailista 

käytetään suoraan elintarvikkeeksi

Vain neljä prosenttia käytetään 

kotimaassa elintarvikkeeksi 

https://jukuri.luke.fi/handle/10024/553298
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Tavoitteena viisinkertaistaa silakan elintarvikekäyttö 

Suomessa vuoteen 2035 mennessä

23.11.2023

Lähde:Kotimaisen kalan edistämisohjelma:  https://valtioneuvosto.fi/-//1410837/kotimaisen-kalan-

edistamisohjelma-hyvaksyttiin-kalan-syonnista-hyotyy-terveys-vesistot-ja-talous

:  

Silakassa on suurin potentiaali

lisätä merkittävästi luonnonkalan

arvoa ja käyttöä elintarvikkeeksi

Vaatii kuitenkin investointeja läpi

koko arvoketjun kalan laatuun, 

aluksiin, tuotantoteknologiaan, 

tuotekehitykseen ja markkinointiin

Myös kilohailin, kuoreen ja särki-

kalojen käyttöä elintarvikkeeksi

voidaan lisätä

https://valtioneuvosto.fi/-/1410837/kotimaisen-kalan-edistamisohjelma-hyvaksyttiin-kalan-syonnista-hyotyy-terveys-vesistot-ja-talous
https://valtioneuvosto.fi/-/1410837/kotimaisen-kalan-edistamisohjelma-hyvaksyttiin-kalan-syonnista-hyotyy-terveys-vesistot-ja-talous
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Pyydetyn kalan mukana poistuu merkittävästi ravinteita

23.11.2023

- Pyydetyn silakkatonnin mukana merestä poistuu 4 kiloa fosforia ja 21 

kiloa typpeä, särkikalatonnin mukana 7 kiloa fosforia ja 27 kiloa typpeä

- Ihmistoiminnan aiheuttama ravinnekuormitus Suomesta Itämereen 2 400 

tonnia fosforia ja 52 000 tonnia typpeä

Lähteet: Mäkinen ym. 2008. Voidaanko kalastuksella vähentää kalankasvatuksen ravinnekuormaa?

                  Laamanen ym. 2021: Suomen merenhoitosuunnitelman toimenpideohjelma vuosille 2022-2027.
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Ravinteiden poiston arvo yhteiskunnalle merkittävä

- Ravinteiden poiston arvo vaihtelee:

- Fosfori:    58 000 – 700 000 €/tn, maataloudessa keskimäärin 200 000 €/tn

- Typpi:        5 000  – 70 000 €/tn

Vuonna 2021 Tuottaja-arvo, Ravinteiden poiston arvo, Milj. €

Milj. € Min Max

Kaupallinen kalastus merellä 28 33 420

Kaupallinen kalastus sisävesillä 15 2 28

Vapaa-ajan kalastus 80 13 166

Yhteensä 123 48 613

Lähteet: Hiltunen, M. 2003. Talousjätevesien käsittely viemäriverkostojen ulkopuolisilla alueilla.

 John Nurmisen Säätiö 2020. Fosforin poisto maataloudessa keskimäärin 200 000 €/tn,

 Ekholm 2022: Kipsi 58 000 €/tn 

Huom! Kalastetun kalan arvo kertautuu arvoketjussa ja palveluissa tuottajahinnoin laskettua arvoa merkittävästi 

suuremmaksi.
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Selkämeri on silakan kalastuksen keskeisin pyyntialue

Uusia toimintoja suunniteltaessa on

tärkeätä huomioida vaikutukset vesi-

ympäristöön, kalakantoihin ja olemassa 

oleviin käyttömuotoihin

Silakkaa pyydetään sieltä missä sitä

milloinkin saa

Tärkeimpiä pyyntialueita ovat avomeri-

alueiden matalien alueiden reunapenkat

Lähde: Luken tilastotietokanta, https://statdb.luke.fi/PXWeb/pxweb/fi/LUKE/

Merialueen kapallisten kalastajien saaliit tilastoruuduittain 2021

https://statdb.luke.fi/PXWeb/pxweb/fi/LUKE/
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KIITOS!

23.11.2023
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